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PLATS DU MIDI

& | COTES DE PORC SAUCE CHARCUTIERE ESCALOPE DE DINDE SAUCE CURRY BOULES DAGNEAU AUKFRUITS SEC. 6) PILONS DE POULET
POISSON PANE (47 TARTE A LA TOMATE € omeemearneshenses QP COLIN A LA NORMANDE

LENTILLES RIZ PILAF SEMOULE POMME AU FOUR

POELEE DE LEGUMES BUTTERNUT ROTIE CHOU FLEUR FONDUE DE POIREAUX

PLATS DU SOIR

CORDON BLEU ROUGAIL SAUCISSE CHIPOLATAS
cREPECHAMPIGNONS (@) SAUCE CHEDDAR () STEAK VEGETARIEN (v

PUREE TORTIS HARICOTS BLANC A LA TOMATE COQUILLETTE SALADE VERTE

BROCOLIS AU FROMAGE HARICOTS BEURRE PERSILLES CAROTTES AUX OIGNONS GRATIN DE BLETTES
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Tous nos plats sont préparés et élaborés
e par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

buffet .

de desserts ﬁ
MENU VEGETARIEN
DESSERTS MAISON

PLATS DUMIDI
BOEUF CAROTTES PILONS DE POULET CORDON BLEU €) causoecamopersies (D COLIN BORDELAISE (47
PISSALADIERE CALAMAR A LA BASQUE BRANDADE OMELETTE CIBOULETTE PAUPIETTE DE VEAU ()
POMMES RONDES CAROTTES AUX OIGNONS RIZ TIAN LEGUMES TORTIS

FONDUE DE POIREAUX PUREE GRATIN D'EPINARD ECRASEFA:JLEE’;OCT::[?L';';::"REA BROCOLIS
PLATS DU SOIR
CERVELAS SAVOYARD AMATRICIANA RISSOLETTE DE VEAU

poissoN pané sauceTamaRe (D SAUCE SAUMON TARTE CHEVREPOREA. ()

LENTILLES PENNE BLE A LA TOMATE SEMOULE AUX RAISINS FRITES
PANAIS ROTIS GRATIN DE CHOU FLEUR GRATIN D EPINARD JULIENNE DE LEGUMES AU S0JA SAUCE BLANCHE
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Tous nos plats sont préparés et élaborés
e par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
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© DESSERTS MAISON

PLATS DU MIDI
BROCHETTE ORIENTALE OMELETTE NATURE @ CUISSE DE POULET ROTI ROTI DE PORC SAUCE MOUTARDE CHEESEBURGER @
HOKI HUILE D'OLIVE CITRON BASILIC @ QUICHE LORRAINE OMELETTE QUICHE AUX CHAMPIGNONS 9 MOULES MARINIERE @
SEMOULE LENTILLES RIZ HARICOT BLANC FRITES
LEGUMES COUSCOUS JULIENNE DE LEGUMES BROCOLIS BRUNOISE DE LEGUMES CAROTTES AUX OIGNONS
PLATS DUSOIR
NUGGETS VOLAILLE SAUCE AMATRICIANA LASAGNE BOLOGNAISE
POISSON MEUNIERE @ SAUCE CHAMPIGNON @ TORTILLA Q
POMMES AU FOUR MACARONIS PETITS POIS CAROTTES COQUILLETTES SALADE VERTE
FONDUE DE POIREAUX HARICOTS BEURRE NAVETS
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Tous nos plats sont préparés et élaborés
e par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
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¢ MENUVEGETARIEN
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PLATS DU MIDI
SAUTE DE POULET TANDOORI @ PANE FROMAGE POISSON BORDELAISE @ STEAK HACHE SAUCE TOMATE BROCHETTES DE POISSON @
PAUPIETTE DE VEAU SAUCE
COLIN NORMANDE @ SAUCISSE DE TOULOUSE @ P eONS OMELETTE CIBOULETTE @ ROTI DE DINDE @
SEMOULE HARICOTS BLANCS BLETTES SAUTEES PANAIS ROTIS DUO DE HARICOTS
N ECRASEE DE POMMES DE TERRE A
CHOU FLEUR ROTI CAROTTES A L'AIL GNOCCHIS il POMMES RISSOLEES
PLATS DU SOIR
ESCALOPE DE DINDE SAUCE
e ENIISE @ SAUCE FRUITS DE MER QUICHE AU FROMGE @
TARTE A L'OIGNON BOLOGNAISE TOMATES FARCIES
JULIENNE DE LEGUMES GRATIN D'EPINARD BOULGHOUR PENNE
RIZ PILAF PENNE BROCOLIS SALSIFIS PERSILLADE SALADE VERTE
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