
Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
Pêche Durable Produits locaux Desserts maison

samedi 12 octobre dimanche 13 octobre
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Buffet d'entrées

PLATS
tarte au fromage

sauté dinde basquaise

FECULENTS semoule

LEGUMES blettes sautées

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts

SOIR Buffet d'entrées

PLATS
nuggets de poisson COLIN SAUCE  CIBOULETTE

cordon bleu roti de dinde

FECULENTS pates  gratinée riz

LEGUMES champignons sautés haricots verts

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts



Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
Pêche Durable Produits locaux Desserts maison

samedi 19 octobre dimanche 20 octobre
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Buffet d'entrées

PLATS
Tarte à l'oignon blanquette de veau à l'ancienne

calamar à la romaine omelette ciboulette

FECULENTS riz pilaf pommes noisette

LEGUMES carottes glacées chou fleur

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts

SOIR Buffet d'entrées

PLATS
colin à l'aneth wings tex mex

escalope viennoise crepe AU FROMAGE

FECULENTS gnocchi poelee meridionnale

LEGUMES gratin de chou fleur coudes au fromage

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts



Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
Pêche Durable Produits locaux Desserts maison

samedi 26 octobre dimanche 27 octobre
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Buffet d'entrées

PLATS
chili con carne filet de poulet sauce aigre douce

chili vege TARTE Au thon

FECULENTS riz  creole pommes rosti

LEGUMES carottes brocolis

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts

SOIR Buffet d'entrées

PLATS
escalope de porc charcutiere tarte  aux légumes du soleil

saumon sauce ciboulette ravioli au bœuf

FECULENTS farfalles

LEGUMES brunoise de légumes poelee méridionale

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts



Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
Pêche Durable Produits locaux Desserts maison

samedi 02 novembre dimanche 03 novembre
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Buffet d'entrées

PLATS
OMELETTE AU FROMAGE ROTI DE BOEUF SAUCE MARCHAND DE VIN

cordon bleu TARTE A L  OIGNON

FECULENTS lentilles vertes POMMES PAILLASSON

LEGUMES carottes à l'indienne PIPERADE

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts

SOIR Buffet d'entrées

PLATS
BOULETTES DE BŒUF sauce forestierre nuggets de volaille

paupiettes de saumon sauce tomate poisson meunière

FECULENTS riz gratin de pates (coudes)

LEGUMES brunoise de légumes haricots plats à l'echalote

Buffet de produits laitiers
Buffet de desserts


