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LUNDI 06 JANVIER

MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025

Etablissement DEJELINER Campus

MARDI 07 JANVIER

VICETARIEN

MERCREDI 08 JANVIER

Sl

- (',

JEUDI 09 JANVIER

VENDREDI 10 JANVIER

SAMEDI Il JANVIER

DIMANCHE |2 JANVIER

BUFFET D'ENTREES
SAUTE DE POULET SAUCE ,
CORESTIERE () ESCALOPE DE DINDE VIENNOISE CHIPOLATAS @ FOIE DE VEAU PERSILLE WINGS TEX MEX COLIN EN SAUCE @
counsauceNormanoe (£ TARTE A L'0IGNON () OMELETTE AUXFINES HERBES BEIGNET DE CALAMAR shuMoNETTE A L'EspagNoLE () BOULES ALASNEAU AUKFRUTS
L & SECS
FRITES LENTILLES POMME AU FOUR RIZ PILAF POMMES SAUTEES SEMOULE
CHOUX DE BRUXELLES CAROTTES AUX OIGNONS POTIRON ROTI @ HARICOTS VERTS AUX OIGNONS BRUNOISE DE LEGUMES LEGUMES COUSCOUS
BUFFET DE DESSERTS

AP RESTAURATION, §1A. 3 Diracioire ot Conseil de Surveiliance - Gapital de 1 600 000€ -~ RES Tiiie Matropole : 477

PRODUITS BIO

PECHE DURABLE @

RECETTE DU CHEF O

PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LABELLISES @

181010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE




=)
=}
c
3
-
3
2
a

LUNDI I3 JANVIER

MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025

Etablissement DEJELUNER Campus

MARDI 14 JANVIER

VICHTARIEN }N

f
-

MERCREDI IS JANVIER

MITWW . -T

JEUDI 16 JANVIER

VENDREDI I7 JANVIER

SAMEDI I8 JANVIER

VICETRRIEN

DIMANCHE 19 JANVIER

ol

P

Capital de 1" 00U VUUE =" KCS Lille Metropole - 4

Pierre VELLAS 31300 TOUL OUSF

181 010 - 4 rue du

BUFFET D'ENTREES
. FALAFELS SAUCE FROMAGE FILET DE POULET SAUCE
CORDON BLEU BOEUF CAROTTES ESCALOPE DE DINDE AU CURRY O TARTIFLETTE O COLIN A LA BORDELAISE @ BLANG CIBOULETTE NORMANDE @ ;
BRANDADE @ CALAMAR A LA BASQUE @ OMELETTE TARTE AU FROMAGE STEAK HACHVEE:ATUCE POIVRE PORC AU CARAMEL OMELETTE AUX CHAMPIGNONS
RIZ A LA TOMATE GRATIN D'EPINARD LENTILLES CHOU BRAISE PENNE RIZ CREOLE POMMES RISSOLEES
POELEE ITALIENNE (CAROTTE , .
FONDUE DE POIREAUX POMMES RONDES PONRONBASILIC) BROCOLIS CAROTTES GLACEES BRUNOISE DE LEGUMES
BUFFET DE DESSERTS

PRODUITS BIO

PECHE DURABLE @

RECETTE DU CHEF O

PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LABELLISES @

APIRES TAURATION, S A& UifeCIoire et Conseir de Sur



MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025
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Etablissement DEJELINER Campus

& " - = Y M S , v
| h ' VEGETARIEN o { | | | | | 5 /i ool

LUNDI 20 JANVIER MARDI 2] JANVIER MERCREDI 22 JANVIER JEUDI 23 JANVIER VENDREDI 24 JANVIER SAMEDI 25 JANVIER DIMANCHE 26 JANVIER

BUFFET D'ENTREES 4
|
MARMITE DE COLIN AUX PETITS ;. 8
MERGUEZ @ NUGGETS DE VOLAILLE @ ROTI DE PORC SAUCE MOUTARDE @ LEGUMES O BEIGNET AU POISSON TARTE AU FTHON TARTIFLETTE VEGE O %
o FILET DE LIEU ET SON QUARTIER BOULETTE AU VEAU SAUCE AUX BOULETTES DE BOEUF SAUCE %
OMELETTE AUX POIVRONS FILET DE HOKI SAUCE SUPREME Q DE CITRON e OIGNONS CUISSE DE POULET ROTI @ PROVENGALE TARTIFLETTE O 5
S . POELEE HIVERNALE DU CHEF . i ; 3
SEMOULE BIO ECRASEE DE POMME DE TERRE FACON RATATOUILLE O CAROTTES GLACE EPINARD AL'AIL POELEE DE LEGUMES SALADE VERTE E
LEGUMES COUSCOUS POTIRON GRATINE @ HARICOTS BLANCS SAUCE TOMATE POTATOES PATES COUDES RIZBIO &

BUFFET DE DESSERTS

API'RESTAURATION, SA. 4 Directoire et Conseil de Surveiliance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477

PRODUITS BIO @ PECHE DURABLE @ RECETTE DU CHEF O PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES I@

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025

Etablissement DEJELINER Campus
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J VIGHTARIEN

DIMANCHE 02 FEVRIER

J VEGETRRIEN

MARDI 28 JANVIER MERCREDI 29 JANVIER JEUDI 30 JANVIER VENDREDI 3 JANVIER SAMEDI Ol FEVRIER

LUNDI 27 JANVIER

BUFFET D'ENTREES 5

NUGGETS VEGETARIEN OMELETTE AU FROMAGE SAUTE DE PORC MARENGO PILONS POULET AIGRE DOUX @ MERLU A LA PROVENGALE @ VIENNOISE DINDE GieoTD AGNEA:, “\‘Il: THYT, CREME §
, FILET DE COLIN TOMATE CITRON , , .- %

CUISSES DE POULET @ STEAK HACHE SAUCE TOMATE BASILIC HUILE D'OLIVE @ HOKI SAUCE THAI COCO @ EMINCE DE BOEUF PAPRIKA O OMELETTE CIBOULETTE TARTE A L'OIGNON ‘?,
CHOUX DE BRUXELLES BLE PRINTANIER POMMES AU FOUR RIZ BASMATI POTIMARRON ROTI LENTILLES VERTES ROSTI é
POMMES SAUTEES JULIENNE LEGUMES THAI NAVETS GLACES POELEE CHINOISE DU CHEF O SEMOULE CAROTTES A L'INDIENNE POELEE DE LEGUMES §
5

<

BUFFET DE DESSERTS 2

%

PRODUITS BIO @ PECHE DURABLE @ RECETTE DU CHEF O PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES I@

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

181010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE




MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025
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Etablissement DEJELINER Campus

VECEHTARIEN o, ,{ @- | h ' VEGEHTRRIEN o, (.

LUNDI 03 FEVRIER MARDI 04 FEVRIER MERCREDI 05 FEVRIER JEUDI 06 FEVRIER VENDREDI 07 FEVRIER SAMEDI 08 FEVRIER DIMANCHE 08 FEVRIER p
BUFFET D'ENTREES £,
5
ESCALOPE DE DINDE SAUCE . £5
LASAGNE BOLOGNAISE OUTARDE O JAMBON SAUCE MADERE 0 SAUCISSE DE TOULOUSE @ POISSON MEUNIERE @ CHILISIN CARNE %
BROCHETTES DE POISSON SAUCE . STEAK HACHE SAUCE AUX 35
VOL AU VENT @ GRATIN AUX 2 POISSONS @ HOTIARDINE {2 TARTE A LA TOMATE ET MOUTARDE @ DIENONS CHILI CON CARNE .
, DUO DE PUREE POMME DE TERRE 33
BROCOLIS AUX AMANDES POMMES DE TERRE RISSOLEES CAROTTES AUX OIGNONS T PATATE DOUCE O RIZ 5
CHOU FLEUR SAUTE RIZ PILAF POELEE DE LEGUMES FLAGEOLETS FONDUE DE POIREAUX A LA CREME SALADE VERTE
3 o
&
<
BUFFET DE DESSERTS 2
T

PRODUITS BIO @ PECHE DURABLE @ RECETTE DU CHEF O PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025

Etablissement DEJELINER Campus

VIGETRKIEN

R

(o

LUNDI 10 FEVRIER MARDI I FEVRIER MERCREDI [2 FEVRIER JEUDI I3 FEVRIER VENDREDI 14 FEVRIER SAMEDI I5 FEVRIER DIMANCHE 16 FEVRIER p

%

BUFFET D'ENTREES g,

COTE DE PORC SAUCE SAUTE DE POULET SAUCE BOULETTE DE BOEUF SAUCE 28
CHIRCUTIERE @ FORESTIERE ToMuTE POULET TIKKA MASSALA @ CHEESEBURGER COLIN EN SAUCE @ BLANQUETTE DE VEAU O 5
BEIGNET DE POISSON SAUCE BOULES A L'AGNEAU AUX FRUITS o
TARTARE @ TARTE AU SAUMON @ OMELETTE FROMAGE CREVETTES COCO O MOULES O p OMELETTE CIBOULETTE o

N BROCOLIS AUX AMANDES ET - B2
BLE A LA TOMATE SEMOULE CHOUFLEUR AU PAPRIKA CURRY O FRITES SEMOULE RIZ 82
CHOUX DE BRUKELLES AUX POELEE DE LEGUMES GNOCCHI RIZ FONDUE DE POIREAUX LEGUMES COUSCOUS O CHOU FLEUR :
OIGNONS S

]

&

g

BUFFET DE DESSERTS 2

z

PRODUITS BIO @ PECHE DURABLE @ RECETTE DU CHEF 0 PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




